LOSOREDALE
DE EL TOBOSO

LOS GREDALES DEL TOSOBO CABERNET SAUVIGNON
ECOLOGICO

Tierra de Castilla, Espana

VINIFICACION

Tipo de Vino: Vino Tinto.

Variedad: 100% Cabernet Sauvignon.

Alcohol: 14,5%.

Elaboracién: Maceracion prefermentativa por frio de 2 dias por debajo de 10°C. Siembra de
levaduras autdctonas. Fermentacion en depdsitos de hormigén de pequefia capacidad a
temperatura controlada, con remontados y control fendlico del mosto-vino en maceracién.
Fermentaciéon malolactica espontanea a baja temperatura en depdsito. Seis meses en
barricas.

Capacidad de Guarda: 5 afios.

Temperatura de Servicio: de 14 - 16° C.

NOTAS DEL SOMMELIER

Vino de muy intenso y precioso color rojo picota con algin tono azulado. Ofrece unos
intensos aromas a fruta negra (mora) y roja (cassis y cereza) con notas herbales del entorno
(hierbabuena y retama) propios de la variedad. Boca potente y estructurada, al mismo
tiempo sedosa y mucho cuerpo, taninos vivos dulces, y un largo final de boca lleno de

sensaciones aromaticas, donde la fruta alcanza su maxima expresion.
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CABERNET SAUVIGNON

Se recomienda acompanar con Aves, Arroces de carne, Carnes rojas a la parrilla, Quesos

curados, Pescado blanco en salsa.

LOS GREDALES DE EL TOBOSO
En Los Gredales de El Toboso, nuestro respeto por la tierra va mas alla de la produccién
de vino; es un compromiso con el medio ambiente y con las futuras generaciones. La

sostenibilidad es uno de los pilares que guia cada una de nuestras decisiones, desde el
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cultivo de las vides hasta la elaboracién y almacenamiento de nuestros vinos.
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www.tomauno.com.mx



