FINCAS

VITICULTORES

FINCAS MX
Cafiada del Trigo, Valle de Guadalupe, B.C., México

VINIFICACION

Tipo de Vino: Vino Tinto.

Variedades: Cabernet Sauvignon y Merlot.

Alcohol: 13,75%.

Reposo: 12 meses en barricas de segundo uso de roble francés y americano.
Capacidad de Guarda: 12 afios.

Temperatura de Servicio: de 14 - 16° C, recomendable decantar.

NOTAS DEL SOMMELIER

Vino color granate obscuro con granates rubi.

Con nariz intensa a aromas de ciruela, nueces tostadas, grosella negra, chocolate obscuro,
fresas e higos. En boca tiene una entrada aterciopelada que evoluciona con una frescura
que da equilibrio con unos taninos marcados, pero no secos; dejando un posgusto largo con
X notas a frutos secos tostados, ciruelas y chocolate.

F I N cAs MARIDAJE

IRICHLTRRES
Pastas a base de salsa roja, pescados grasos, quesos maduros, carnes de res y ternera,

estofados y postres a base de chocolate.

FINCAS MX

Fincas Mx inici6 en el 2016 con el suefio de seleccionar vifiedos particulares de Baja California
para hacer vinos. Su endlogo, Sergio Heras originario de Mendoza, Argentina desde hace
un par de afios, ha elaborado diversos vinos en las bodegas que asesora ubicadas en los
diferentes valles vitivinicolas de Ensenada. Esta exploracion de fincas, le ha permitido

conocer muchos vifiedos y productores.
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