SAUVIGNON BLANC
RESERVA

VALLE DE GUADALUPE, B.C.
13.5% Vol Ale. Cont. Neto: 750 ML.

DE) RIVERA SAUVIGNON BLANC RESERVA
Valle de Guadalupe, B.C., México

VINIFICACION

Tipo de Vino: Vino Blanco.

Variedad: 100% Sauvignon Blanc.
Alcohol: 13,5%.

Reposo: Fermentado en roble francés..
Capacidad de Guarda: 5 afios.
Temperatura de Servicio: de 10 - 12° C.

NOTAS DEL SOMMELIER

Presenta un color dorado palido con destellos verdosos y plateados, mostrando brillantez y
limpidez. Encontramos la tipicidad de la variedad destacando aromas de maracuya, guayaba
y pifia con un toque de “fumé” por su paso por barrica. Acidez fresca con un gran balance

MARIDAJE
Se recomienda acompafar con pasta, risotto, mariscos preparados, carnes blancas y

ahumadas, quesos cremosos.

DE) RIVERA

Jesus Rivera es el endlogo, con su esfuerzo, el Valle de Guadalupe se afianza como referente
de vinos calificados. Sus funciones, abarcan todos los eslabones del proceso, incluida
la eleccion de variedades de uva, la supervisién de los trabajos de cuidado de la vid, el
aprovisionamiento de materias primas y equipamiento de la bodega; también disefiar, dirigir
y supervisar todos los métodos y técnicas de vinificacién. Y, por supuesto, llevar a cabo
labores de investigacion e innovacién enolégicas para optimizar la produccién y la calidad
de los vinos.
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